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80 g Ceviche z moiského vika 275 K&
citrus, chilli, kerblik, bagetka (1, 4)

Francouzska bouillabaisse 165 K&
(2, 4,9,12,14)

5 ks Grilovanych krevet se sladkokyselou omackou 525 K&
mrkvoveé pyré, salicornia, kaviar (2, 6,7)

300 g Grilovana prazma s bylinkami 435 K¢
pecena cherry rajCata, bagetka (1,4, 7)

130 g Hum¥Fi ocas Thermidor 985 K&
dijonska hofcice, tagliatelle, bylinkovy olej, chips (1,2,3,7,9,10,12)

600 g Slavky na viné s nakladanym citronem 535 K¢
Ccesnek, sriracha, smetana, bagetka (7,12, 14)

250 g Smazena chapadila z kalamart v panko strouhance 495 K¢
13,7,9,12)

chipotle mayo, mango salat s koriandrem |

150 g Halibut all’acqua pazza 525 K&
kofenova zelenina, fenykl, raj¢ata, bylinky, focaccia (1, 4,7,9,12)
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NAPOJE

ARONN Methode Classique

ARONN Methode Classique je producent Sumivych vin z jizni Moravy.
Vinafstvi péstuje hrozny na vlastnich vinicich v lokalité Kurdéjov.
Vinice jsou v bio certifikaci.

ARONN Cuvée Brut
0,11 / 155 K& 0,751 / 955 K&

Sumivé vino tvofené samparnskou metodou. Jedna se o cuvée
péti odrdd - Pinot Noir, Chardonnay, Pinot Gris, Pinot Blanc a
Merlot. Dosage 5 g/I. V hodnoceni jamessuckling.com toto vino
ziskalo 92 bodu.

ARONN Brut Rosé

0,11/155 K& 0,751/ 955 K¢&

Sumivé vino blendované ze t¥f odrd - Merlot, Pinot Noir a
Frankovka. Vino tvorfené sampanskou metodou.
Dosage 8 g/l. Nové také toto Sumiveé vino ziskalo 91 bod v
hodnoceni jamessuckling.com.

ARONN Tramin
0,11/195 K& 0,751/1295 K&

Jednodruhoveé sumivé vino tvofeneé Sampanskou metodou.
Typickou vlastnosti je vysoka aromatika, ktera je pro Tramin
typicka. Dosage 12 g/l.
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