INARSTVI
ARONN

Cuvée Brut

A Sumivé vino tvofené Samparnskou
metodou. Jedna se o cuvée péti
odrdd - Pinot Noir, Chardonnay,
Pinot Gris, Pinot Blanc a Merlot.
Dosage 5 g/l. V hodnoceni
jamessucklinng.com toto vino
ziskalo 92 bodu.

Brut Rosé

Sumivé vino blendované ze tfi odrid
- Merlot, Pinot Noir a Frankovka.
Vino tvorené Sampanskou metodou.
Dosage 8 g/l. Nové také toto sumivé
vino ziskalo 91 bodt v hodnocenf
jamessuckling.com.

Tramin-

Jednodruhoyvé sumiveé vino tvorené
Sampanskou metodou. Typickou
vlastnosti je vysoka aromatika, ktera
je pro tramin typicka. Dosage 12 g/!.

MENU

Amuse bouche

Ustfice
Salotka, maslo, parmezan,
bilé vino, rajcata

Studeny predkrm

Chobotnice
citrusy, Safran,
vinaigrette, kerblik

Jelen
smrk, brusinka, Salotka

Hoveézi
parmezan, cerny lanyz,
mMayo

Repa

maliny, kozi syr, bila
cokolada

Teply predkrm

Sneci
bylinkové maslo, parmezan

Hlavni chod I.

Musle sv. Jakuba
kveétak, safran, chorizo

Kreveta Black Tiger
mango, limeta, chilli,
koriandr, sezam

Punkevni pstruh
estragon, vanilka,
cervena cocka

Hlavni chod II.

Hoveézi Flank steak
chimichurri, liska, cuketa,
okurek, grenaille

Krepelka
dyné, repa, ryzlink, shiitake

Jelen
pistacie, horcice,
topinambur

Mezichod

Yuzu
cokolada, med,
kokos, vanilka

Dezert

Cookies Red Velvet
Philadelphia syr,
maliny, limeta

LOKLOK

Loklok CHMPGN

Kombucha s velkym K. Luxusni limitovana ,
edice. Svézi kombinace pomerancové kdry,
rozmarynu a cerného caje.

Kombucha Zazvor

Nealkoholicky perlivy napoj z Caje se svézi
chuti zazvoru. Obsahuje miliardy zivych
probiotik Bacillus coagulans.

Kombucha Vigeh

~ Loklok Visen pfinasi Cistou chut ovoce v
lehké fermentované podobé. Plna a Uzasné
svézi chut zralych visni.




