
SOUS-VIDE HOVĚZÍ OSSOBUCO S BURGUNDSKOU OMÁČKOU, 
PEČENÉ BRAMBORY S BYLINKAMI, KŘENOVÉ VELOUTÉ

380 G / 585 Kč
(A: 1, 7, 9, 12)

HŘBET Z DIVOČÁKA S DEMI-GLACE S LIŠKAMI, 
PYRÉ Z PEČENÉ DÝNĚ, BRUSINKY 

200 G / 575 Kč
(A: 7, 9, 12)

RUMP STEAK S HLÍVOU KRÁLOVSKOU, 
DEMI-GLACE, BRAMBOROVÝ FONDANT

200 G / 665 Kč
(A: 7, 9, 12)

HOVĚZÍ PICANHA, BRAMBOROVÉ RÖSTI, HOŘČIČNÝ JUS
200 G / 695 Kč

(A: 1, 7, 9, 10, 12)

 MUŠLE SV. JAKUBA S KVĚTÁKOVÝM PYRÉ SE ŠAFRÁNEM, 
LÍSKOVÝ OŘÍŠEK

150 G / 565 Kč
(A: 7, 8, 12, 14)

RAVIOLY S KACHNÍM MASEM S MÁSLOVOU EMULZÍ,
ČERNÝ LANÝŽ

350 G / 435 Kč
(A: 1, 3, 7, 12)

SPAGHETTI S RESTOVANÝMI KREVETAMI NA MÁSLE,
CITRON, OLIVY, BYLINKY 

350 G / 425 Kč
(A: 1, 2, 3, 7)

VARIACE PEČENÝCH ŠNEKŮ S PARMEZÁNEM A BYLINKOVÝM 
MÁSLEM, ROZPEČENÁ BAGETKA 

6 KS / 295 Kč
(A: 7, 9, 12)

WAGYU RIB EYE A5
Extrémně mramorovaný, prémiový steak s mimořádnou šťavnatostí,

máslovou texturou a intenzivní, dlouhotrvající hovězí chutí.
 Původem z Japonska.

200 G / 2 195 Kč
(A: 7)

MENU SE PODÁVÁ:
PO – PÁ A NEDĚLE: OD 16:00

SOBOTA: OD 11:00
REZERVACE NA TEL: +420 770 156 764


