HLAVNI JIDLA

Low & slow Zebra, krémové bramborové pyré
uzeny Caj Lapsang, ¢erny Cesnek, kfupava hruska (6, 7)

Supreme z perliéky, bramborova espuma
miso-karamelova glazura, citrusy, grilovana salotka (5, 7)

Filet z punkevniho pstruha, bramborové pyré
citronovy olej, hrasek, bramborova slama (4, 7

Burger s pomalu peéenym brisketem, hranolky
cheddarova omacka, mayo se zelenym pepfem (1, 3, 7,

Sous-vide kachni prso, éervené zeli
nas houskovy knedlik (1,3 710, 12)

PREDKRMY PRILOHY

80g Kachni foie gras terina 335 K& - STEAKY Domaci hranolky ® ® 85Ke
zelené jablko, mandlova drobenka Batatové hranolky ® @ 95 Ké
* 0 . . - vyx 17) ~ - » - - . 134 pe
80g Tatarak z hovézi vyzrilé svickové 325 K& Us*Striploin (nizky rostenec) (7) 795 Ke Grilovana wok zelenina s teriyaki omackou ® ® 95Ke

ancovicky, kapary, topinka, microgreens, chips Vyzraly Tenderloin (hovézi svickova) (7) 645 K¢ sezamovy olej, paprika, pak choi, Eervena cibule, Zampiony
. v o ) Vyzraly Rib eye steak (vysoky rosténec) (7) 795 K& Bramborové gnocchi se salvéjovym maslem ® 75 K&
80g  Creme brilée z koziho syru @ 245 K& rvr o 5 ., i ' : : )
el A T e e o U Dan¢i hirbet (7) 455 K& Pecené grenaille s bylinkovwym prachem a parmezanem ® @ 85Ke&
S, ® Sous-vide kachni prso (/) 335 K¢ Stouchané brambory s uzenym maslem a jarni cibulkou ® @ 75Ke

80 Zauzené carpaccio ze srn¢iho hibetu 345 K& . v . v sy . :

= P Sous-vide kureci supreme (/) 285 K& Rozpecena bylinkova bageta ® 55Ké

granatoveé jablko
Sous-vide veprova panenka (/) 285 Ké
50g Wagyu tataki ® 495 K&

Hovézi svickova Wellington (7 - 1545 K& / 2 osoby
Cerny lanyz, uzeny zloutek, fermentovany cesnek, vinaigrette

OMACKY & DIPY

K predkrmdm je podavana bylinkova bagetka

Demi-glace s rozmarynem ® 55Ké&

P Demi-glace s fermentovanym kampotskym peprem ® 75KeE

POLEVKY Peprova smetanova omacka s korakem ® @ B5KeE

., : Omacka z lesnich hub s lanyZovym olejem ® @ 65Ke

03/  Hovézi consommé 125 K& . Zeného & . A ® @ )
domaci jatrové knedlicky, zelenina, nudle loliz peceneho cesneku a citronu IO

Nase tatarska omacka s kyselou okurkou ® @ 55Ke

Polévka dle denni nabidky.

SALATY

BEZMASA JIDLA

350g Caesar salat s grilovanym kufecim supreme 345 K&
100g Smazeny syr Comté, bramborovy fondan ® 395 Ke ancovicka, parmezan, guanciale, salat, Cesnekovy kruton
Salotkové chutney, panko strouhanka
350g Stredomorsky salat s grilovanymi chapadly kalamaru 395 K&
rukola, cherry rajcata, olivy Kalamata, Cervena cibule, kruton,

citrusovy vinaigrette

200g Gratinovany kvétak, bramborovy fondan ® 325Ke&
cerny lanyz, besamel, mandlovy crumble




PASTA & RISOTTO

320g Spaghetti aglio olio ¢ peperoncino
cesnek, peperoncino, olivovy olej (1, 3, 7. 9)

320g Spaghetti alla carbonara
guanciale, Zloutky, pepf, pecorino (1, 3, 7, 9)

3509 Tagliatelle ragn Bolognese

hovézi ragy, rajcata, vino, kofenova zelenina, parmezan (1, 3, 7,

3509 Tagliatelle alla pescatora
morské plody, rajcata, Cesnek, citron (1,2 3 7,9, 12)

320g Strozzapreti al pomodoro e basilico
rajC¢ata, bazalka, stracciatella, rajcatova omacka (1, 3 7 9)

3509 Gnocchi gratinati al formaggio
besamel, gorgonzola, parmezan (1, 3 7 9)

320g Risotto alla Milanese
safran, parmezan (7,9, 12)

350g Risotto alla barbabietola con formaggio di capra
cervena repa, kozi syr (1,3 7.9 12)

Téstoviny lze pfipravit i v bezlepkové varianté za priplatek +30 K¢.

DEZERTY

3

315 Ke

325 K¢

365 K¢

395 K¢

315 Ké

345 K¢

325 K¢

355 Ké

Cokoladovy fondant
jablka, vaje¢ny likér (1, 3 7)

Pavlova
OvOoCe, mascarpone (7)

Nase zmrzlina nebo sorbet 1 kopecek (1, 7)
Dezerty dle denni nabidky.

195 K&

155 K¢&

45 K¢

NUTRENDWOIld

Menu a la carte se podava po-pa: od 15.30 hodin,
so: od 11 hodin, ne: od 16 hodin a je platné od 1. 9. 2025.

@ bezlepek @ vegetarian @ pikantni

Seznam alergenu je k nahlédnuti u obsluhy. Zmény
u sestavenych pokrmu nejsou mozné. Dékujeme
za pochopeni.

RADEK PAJER
seéfkuchar

Oteviraci doba restaurace 7.00 — 23.00 hodin
(posledni objednavky pfijimame ve 21.30 hodin).

MENU

ala carte




