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Losos s ponzu omackou 275 K¢
mangova salsa, chilli, jarni cibulka, koriandr, pohanka (1, 4, 6)

Grilovany lilek s olivovou tapenadou 235 K¢
ryze, citrusovy gel, petrzel, piniové ofisky, brusinky, Skyr (7)

Fond z korysu s musli sv. Jakuba 195 K&
microgreens, kerblik (2, 4,7, 14)

Mofrsky jazyk v bylinkové strouhance 100 g /250 K&
salat z kofenové zeleniny, Little gem, cizrna, pesto ze susenych rajcat (1, 4, 7, 8)

Slavky po baskicku 375 K¢
cesnek, chilli, ancovicka, chorizo, palena paprika (12, 14)

Chapadlo z chobotnice 655 K¢
mrkvovy hummus, citrusy, baby mrkev, pomerancovy gel (2, 1)

200 g Filet z prazmy kralovské 485 K¢
liskoofiskoveé pyré, kefirové velouté, petrzel (4,7, 8)

200 g Kambala a la Meuniere 725 K&
rybi vyvar, citron, pazitka, grenaille (4, 7)

Seafood risotto 295 K&
morské plody, rajcata, petrzel, Safran (2, 4,7,9,12,14)

Krupi¢na kase s hruskou 165 K&
crumble z liskovych ofigkd, tmava cokolada (1,7, 8,12)
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NAPOJE

Grepova granita
0,21 / 125 K&

Studeny napoj s jemné drcenou tfisti, pfipravovany z ¢erstvych grepu.
Lehce horkosladka chut krasné vyvazuje jemnost rybiho masa.

Granita z ruZzového vina
0,251 / 195 K&

Grepova granita doplnéna o svézi rizové vino s lehkou kyselinkou,
které pfijemné doprovazi horkosladkost grepu.

Immortalis Albarifio
0,11/155 K& 0,751/ 995 K&
(Pago Aylés, Spanélsko)

Suché bilé vino s intenzivnim aroma hrusek, jablek, nektarinek
a zlutého melounu. Svézi mineralni vino s ovocitou dochuti.

,L* Aylés Vino de Pago
0,11/125 K& 0,751 /795 K&
(Pago Aylés, Spanélsko)
Suché rdzové vino s dominantnim aroma bobulového ovoce,
citrust a kvétinovych ténd. V Ustech vyvazené s dlouhou dochuti.

Cuesta del Herrero
0,11/135 K& 0,751/ 895 K&
(Pago Aylés, Spanélsko)

Cervené vino s sirokou skalou ovocnych aroma (bobulové ovoce,
korenti, kvétiny). V chuti intenzivni a harmonické.
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