HOVEZL VYZRALY T-BONE STEAK / DLE VAKY

Tzv. ,T-bone" a ,Porterhouse” steaky jsou prvotfidni a velmi cenéné rfezy s kosti,
na niz se nachazi ¢ast svickové a nizkého rosténce. Kombinace dvou delikatnich
druht masa je rfadi k tomu nejlepsimu, co si Ize z Siroké nabidky steakl vybrat.

US*STRIPLOIN (NIZKY ROSTENEC)

Striploin steak, znamy svym rovnomérnym mramorovanim a jemnou
strukturou, nabizi dokonalou rovnovahu mezi chuti a kiehkosti.

HANGER STEAK (HOVEZ! VEVERKA)

Nachézi se v blizkosti jater, které Hanger steakGm dodavaji pfijemné
aromatickou, az zelezitou chut.

KLOKANI SVICKOVA (AUSTRALIE]

Klokani maso je velmi jemné, kiehké, obsahuje mnohem méné tuku
a cholesterolu nez hovézi, vepiove, jennéci nebo dokonce kufeci. Svou vani
a chuti pfipomina maso srnéi.

WAGYU STRIPLOIN (NIZKY ROSTENEC) / DLE VAHY

Wagyu je hovézi maso z japonského plemene wagyu, z oblasti Kagoshima. Jejich
maso se pak vyznacuje velkym obsahem tuku a velmi vyraznym mramorovanim,
diky kterym ma jedinecnou intenzivni chut a lahodnou jemnost.

PRILOKY OMACKY

Steakové korenéné hranolky Demi-glace
Pecené grenaille s bylinkovym méslem Houbova omacka
Rozpecena bageta s bylinkovym maslem PepFova omacka

Grilovana zelenina s kapary




MALBEC RESERVA

(Casarena Bodega, Argentina)

Elegantni vino s ovocitym nadechem a fialovo-cervenou barvou. Viné s tény
svéziho Cerveného ovoce, ostruzin, cerného bezu a zralych tmavych tresni.

PETITE SIRAK ZINFANDEL

(LYNX, USA)

Cervené vino s intenzivnimi tény prezralych tiedni, kofeni, vanilky a cokolady.
Jeho chut je mékce sametova, Stavnaté ovocna, lehce pikantni se zralymi
tfislovinami a dlouhou hladkou dochuti.

BLACK SHIRAZ METAL

(Berton Vineyards, South Australia)

Black Shiraz je typicky pfedstavitel australského Shirazu s tmavou cervenou
barvou, vini cerného rybizu a Svestek spolu s koufovou vanilkou a kofenitosti
z dubového sudu. V Ustech na patfe je plny chuti s intenzivnim vyrazem
Svestek, Cerného rybizu a Cerstvé kavy.
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