- PREDKRMY POLEVKY

60 g Cerstvé krajena parmska sunka, pecivo 7 79 K¢ | Dle vybéru v salatovém baru 35 Ke
n 2 ks Bruschetta s olivovou tapenadou ] 3 4, 7 155 K¢
olivy Taggiasca, ancovicky, kapary DETSKA JiDLA
/\ 60 g Nase peCenasunkai 3 710 155 Ké
krenovad espuma, kvdskovy chléb Kureci kousky 7 X 145 K&
80 g Marinované hovézi carpaccio 7 10 ® 185 K& | 9lazovand zelenina, bramborove pyré

safranovd majonéza, parmazdn, smazené kapary Pasta pomodoro ] 3 7 Y 115 K&
s cherry rajcaty

PASTA & RISOTTO SALATY

Hraskové risotto s Cerstvym syrem 3, 7, 12 ¥\ 195 K& | Mozzarella Caprese 7 235 K¢
hraskové lusky pecend cherry rajcata, mozzarella
Cerné sépiové risotto 3, 7, 12 ¥  255/265 K& | Salat se sous-vide kfepelkou 3,10 325 K&
chapadla kalamdary/krevety dijonska horcice, saldt mix, sezonni

. . . . - | zelenina, krepelCi vejce, chips
Spaghetti Aglio Olio e peperoncino ], 3, 7 \'2 175 K¢ P J P
smazeny Cesnek, hoblina parmazdanu
Mezze s kraliCimragu 7, 3, 7 12 225 Ké
mrkev, rapikaty celer, bilé vino, salvéj, hoblina parmazdnu
Strozapretti s tapenadou ze susenych rajcat 7, 3, 7 12 \'2 195 K¢ BRISKET
olivy, kapary, ¢esnek, olivovy prach, hoblina parmazdnu Brisket je kus hovéziho masa z hrudi, kte-

. o .. - ry se nachadzi v oblasti pod prvnimi péti
GnOCCh'.? mor,skyml plody a feny{dem 13,712 255 Ke Zebry a sklddd se ze dvou svald. Jednd se
cherry rajéata, vino, krevety, chobotnicky o americkou klasiku, kterd diky grilovacim
20g Parmazan 7 35 K& soutézim ziskavad v Evropé popularitu.

COCKA BELUGA

Téstoviny a pecivo vam radi za pfiplatek 30 K¢ pfipravime v bezlepkové varianté.

Cernd coc¢ka svymi drobnymi zrnky i bar-
vou pripominag kaviar, ¢imz si zaslouZzila

i svoje jmeéno. Navic je to lusténina vskut-
ku luxusni, md jemnou oriskovou chut

HLAVNI JIDLA a perfektni nutricni profil.
TAPENADA
250 g Jehnecrl kotrletky.s CuketOLVJ a épenat'em 7 *® 425 K¢ Tapendda je pokrm francouzské kuchyné,
rozmarynové demi-glace, pecené grenaille populdrni zejména v jizni &dsti zemé,
150 g Trhany hovézi brisket peéeny v solné krusté 70 ® 285 Ké& Ndzev pochazi z provensdlskeho vyrazu

pro kapary — tapenas. Je to pasta z oliv,

ecené brambory v popelu, fermentovanad zelenina o . . .
P YV pop ancovicek, kapar a olivového oleje.

150 g Burger s trhanym hovézim, steakové hranolky 7 3 7 10 285 K¢
jalapenos, zauzend majonéza, fimsky salat, okurky, grilovanad salotka
150 g Filet ze pstruha s glazovanou zeleninou 4, 7 ® 295 K¢ £ X
7 pe7riing s g azovan: OMACKY
bramborové pyré, oriskove mdadslo
250 g Grilovana chapadla kalamary 7, 3, 7 345 KE . N
Cesnek, pecend cherry rajéata, fregola, bylinky Red wine omacka
X . . ~ | sCokoladou 7, 7 12 45 K¢
200 g Sous-vide kureci prso s beluga ¢oc¢kou 4, 7 B3 315 K¢
zeleninové ragu, topinambur chips Rozmarynové demi-glace 7 72 ¥ 45K¢&
200 g Teleci medailonky ,,Rossini“ 7 3, 7 12 455 KC | pepfova omacka
foie gras, red wine, rucola, toust se zelenym peprem |, 7 45 Ké
=L i PRILOHY
200 g Hoveézi svickova 415 KE Bramborova kage 7 ¥ 55 Ke
300 g Nizky vyzraly rosténec 385 K¢ Peiené grenaille
200 g Sous-vide grilované kufeci prso 215 K& | s Cesnekem a bylinkami 7 ® 55KE
200 g Steak z muflona 355 K& | Grilovana zelenina 7 ¥ 55KE
Fazolové lusky se slaninou 7 X 55K¢&
DEZERTY - -
Steakové hranolky ¥ 55KE
Cokoladovy fondan s ovocem 7, 3, 7 139 K¢

Podrobny seznam alergent

cerstveé ovoce, vanilkova zmrzlina k nahlédnutf u obsluhy.

Jahodovy mousse ] 3, 7 129 K¢

. Y vegetaridnské X bezlepkové
rebarborové pyre, makronka, ovoce

NasSe zmrzlina nebo sorbet 89 K& NUTREND 1
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,Jsme tym kuchard, kteri se zabyvaji nejen modernimi gastro trendy, ale sazi i na
poctivou kuchyni sloZzenou z cerstvych a kvalitnich surovin. Tim nejddlezitéjsim je

lidsky pristup k zakaznikovi, aby se u nds citil jako doma. Zakladdme si na kvalitnich
potravindch a setrném zpuUsobu jejich pripravy. JIsme tym profesiondld, ktefi vam zajisti
maximalni pohodli a opravdovy gastro zaZitek. Nasim cilem je hra s rGznymi chutémi,
jejiz vysledek se stane nezapomenutelnym, a diky tomu se k nadm budete chtit opét
vratit.”

Radek PAIJER, séfkuchar
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